






El único congreso 
gastronómico 
iberoamericano, con 
periodicidad anual, del 
mundo 



La unión de la historia 
de la gastronomía de 
sus 22 países



Un espacio que aúna las sensibilidades 
de Iberoamérica y la importancia de su 
gastronomía como atractivo turístico y 
cultural y que está alineado con la 
Agenda 2030



 



I Edición 

II Edición



I Edición 

II Edición





Binómico es el primer congreso

gastronómico en tener un espacio propio

en toda la historia de la Feria

Internacional del Turismo.

Un hito que persiguió fortalecer la

identidad cultural de la gastronomía

iberoamericana, y fortalecer las

relaciones de Binómico con los 22 países

iberoamericanos.



 





































Porque la I y II edición han resultado un rotundo éxito y han
demostrado la necesidad de un espacio de intercambio
cultural y empresarial específico sobre Gastronomía
Iberoamericana.

Porque debemos continuar apostando por el estudio y difusión de
una gastronomía y alimentación sostenible como parte
fundamental del desarrollo de nuestros países y del futuro de
nuestro planeta.

Porque la gastronomía es una de las riquezas de
Iberoamérica con mayor impacto en la Agenda 2030.

Porque el turismo gastronómico es un segmento que se
encuentra en pleno auge y que facilita la generación de valores
culturales y diferenciales de cada territorio.

Porque necesitamos alianzas entre gobiernos, sociedad civil,
sector privado y expertos que den valor a nuestro capital
cultural y natural.



Reforzar las señas de identidad de Iberoamérica
respetando y poniendo en valor su diversidad. 

Marcar el carácter inclusivo e internacional del
Congreso, donde estarán representados los 22 países
Iberoamericanos.

Divulgar la cultura iberoamericana a través de
su gastronomía derivada de importantes lazos
históricos.

Convertir a España en núcleo y nexo de unión de la
cultura gastronómica Iberoamericana 

Apoyar el compromiso de los gobiernos e
instituciones iberoamericanas con la Agenda 2030 a
través de la gastronomía y alimentación sostenible.

Incidir en el concepto de Binómico como punto de
encuentro de los sectores gastronómicos, turísticos y
agroalimentarios de Iberoamérica. 

Visualizar el protagonismo y liderazgo actual de
la mujer en los sectores gastronómicos, turísticos y
agroalimentarios, así como destacar su papel en el
desarrollo histórico de los mismos.





PRESIDENCIA DE HONOR 
Sus Majestades los Reyes de España

COMITÉ DE HONOR
SEGIB, representantes de países, instituciones y
organismos gubernamentales e internacionales
comprometidos con la región iberoamericana, los
sistemas alimentarios, la gastronomía y el sector turístico
de la región.

PAÍS INVITADO III EDICIÓN
Colombia

ASOCIACIONES
Asociaciones de Turismo internacional, academias
gastronómicas y asociaciones empresariales forman
parte activa de Binómico.  







Andoni Luis Aduriz

Chef Tita

Joan Roca Virgilio Martínez
El Celler de Can Roca*** Central 

(2 Best Resstaurant In The World)
Mugaritz**

(14 Best Resstaurant In The World)

Jefferson y Janaina Rueda (American
Express Icon 2020)

A Casa do Porco
(7 Best Restaurant in the World)

Ángel León Morisoñando (embajadora de la
gastronomía iberoamericana) 



Alejandro Chamorro y Pía Salazar 
 Nuema (Latin America’s 50 Best

Restaurants 2020) 
 

Proyecto World Central Kitchen 

Leonor Espinosa Chef José AndrésXanty Elías
Mejor chef mujer del mundo 2022 Finca Alfoliz*

Agustín Ferrando Balbi
Ando* (China)

Mario Catrellón



María Marte Sergio Ortiz
Sky Europa  Pastelería La Torre

Walter Leal
FINCA Food & Wine Experience

Marsia Taha
Gustu

Paco Morales
Restaurante Noor

Luciana Bianchi
MUYU

https://www.sergio-ortiz.com/la-torre
https://www.sergio-ortiz.com/la-torre


Formato: 
Presencial y Online

Duración: 
3 días (ponencias por 
las mañanas), del 23 al 
25 de octubre

Lugar:
Huelva

Congresistas 
+ de 3.000 (ampliamos 
el aforo de la primera y 
segunda edición)

Ponentes 
internacionales 
 
Líderes internacionales 
en Turismo, Políticas 
públicas y Alimentación 
Sostenible

Exposición de 
productos 
gastronómicos del país 
invitado

Principales periodistas 
gastronómicos 
nacionales e 
internacionales

Talleres profesionales

Actividades paralelas 
repartidas por toda la 
ciudad

Visitas turísticas a 
productores y sitios de 
interés

Mesas redondas sobre 
políticas sostenibles y 
turismo gastronómico 



Profesionales del sector de la hostelería (cocineros,
jefes de sala, sumilleres, empresarios
agroalimentarios, etc)

Representantes de instituciones públicas,
gastronómicas y turísticas

Estudiantes de Escuelas de Hostelería, Escuela de
negocios y universidades

Distribuidores, exportadores e importadores
agroalimentarios

Prensa generalista y especializada en gastronomía y
Turismo de ámbito internacional





Llevaremos a cabo la 
organización de una cena de 
bienvenida, donde realizaremos  
la recepción de invitados,
ponentes y autoridades como 
carta de presentación de la III 
edición de Binómico.



Llevamos Binómico a la calle, como
una gran fiesta gastronómica, por ello
montaremos un escenario para
showcookings y diversas actividades
populares en la zona.

Este escenario, llevará un programa
específico que complementará al
programa del escenario principal en
el que participarán conjuntamente
chefs andaluces y colombianos.



Huelva cuenta desde la segunda 
edición de Binómico con el primer 
Paseo de las Estrellas de la 
Gastronomía del mundo. Chefs, 
diferentes personalidades y 
organizaciones del sector 
gastronómico quedarán recordados  
para siempre.



Realizamos una feria gastronómica 
en la que los distintos países 
iberoamericanos tendrán sus propias 
foodtrucks con comida tradicional 
de su país. Esta feria se situará en un 
lugar estratégico como es la Plaza 
de las Monjas, para dinamizar la 
participación de toda la ciudadanía 
en Binómico.



Organizamos encuentros con chefs de
nivel mundial en grupos reducidos
(25-30) con alumnos de escuelas de
hostelería. En estos encuentros los
alumnos disfrutaron de una charla
horizontal y más cercana con
diferentes chefs, sobre su forma de
entender la gastronomía, sus
experiencias y vivencias en el mundo
de la hostelería e inquietudes.



Organizamos visitas a puntos de
intererés turísticos y
agroalimentarios de la provincia,
para prensa y ponentes



Organizaremos un amplio
programa de talleres
profesionales temáticos dirigidos
a congresistas y acreditados
donde se podrá aprender de
primera mano cómo tratar y
elaborar las materias primas y
platos tradicionales colombianos,
catas de productos,
digitalización, generación de
riqueza en el entorno o nuevos
modelos de negocio.



Fotografías, información y
curiosidades de la gastronomía de
Colombia impulsando la Marca País.
Sobre totems de 2 metros la
ubicaremos en una de las arterias
principales de Huelva desde la
semana antes de que comience
Binómico para ir implicando al
público general. 



Un espacio de aprendizaje y
transmisión de la cultura 
gastronómica Iberoamericana 
para los más peques, en 
colaboración con Fundación 
Prenauta del chef Xanty Elías 



Convocaremos e invitaremos a
los Embajadores de los países
Iberoamericanos en España para
que conozcan Binómico y, a
través de la SEGIB crear una
reunión sobre los planes de
Alimentación sostenible de
cada país.  





MAYO
Llevaremos a cabo una cena de presentación de la III edición 
de Binómico en Madrid con periodistas gastronómicos.

JULIO
Realizaremos una presentación de la III edición de Bnómico 
en EEUU a embajadores iberoamericanos en EEUU, 
periodistas, influencers gastronómicos.

SEPTIEMBRE
Realizaremos una presentación de la III edición de Binómico 
en Colombia junto a autoridades del mismo y distintos 
representantes institucionales. 




