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Su entrega y trabajo |e permitieron
prepararse para dirigir uno de los
restaurantes

MAS EMELENMATICOS

de |a comunidad de Madrid.
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Su creatividad, pasion, dominio de las técnicas
culinarias y el mestizaje de sus raices
dominicanas, latinoamericanas y mediterraneas.
|e hicieron renovar las

BOS ESTRELLAS MICHELIYL

Hoy es una ciudadana del mundo
que suefia y lucha por sus suefios,
cosechando premios y
RECONOCIMIEITOS
por su actitud y capacidad
de trabajo.
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La chef Maria Marte, es |a tinica mujer en la Comunidad de Madrid y la dnica mujer Latinoamericana del mundo en ostentar dos estrellas de
la prestigiosa guia Michelin. Cocinera dominicana por pura vocacion, quien emigro a Espafia, ciudad considerada la cuna de la gastronomia,
donde inicio su carrera gastrondmica.

Maria se convirtio en una pieza fundamental de El Club Allard desde el ano 2003, cuando entra a formar parte del equipo.

Su dedicacian absoluta, su contagioso entusiasmo y su destreza innata |a llevaron en el 2011 a ser promovida en El Club Allard como jefa de
cocina vy, en octubre de 2013, alcanzd la posician de chef y responsable de la nueva etapa de evolucidn culinaria del restaurante
madrilefio, en el que consiguio el reto mantener las dos estrellas Michelin que tiene el restaurante desde el afio 2011,

Desde entonces, Maria se define como una autora imaginativa, productiva y con mucha personalidad, que ademas del estudio de la cocina
moderna y tradicional espafiola, domina el léxico culinario mundial, cuida y respeta el producto, define a la inspiracion como “horas de
esfuerzo” y utiliza la técnica de vanguardia para recrear |a belleza, los sabores y los aromas que nos brinda la naturaleza.

En el afio 2018 decide regresar a su pais, con la misidn de contribuir en el crecimiento gastrondmico de Repidblica Dominicana y realizar
obras sociales que permitan a la juventud dominicana, interesados en la gastronomia, a prepararse a nivel profesional.

Hoy es una ciudadana del mundo, que tiene nuevos suefios y esté dispuesta a luchar por ellos.
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BIOGRAFIA

Entre sus propuestas destacan la anguila ahumada con rocoto y coco blanco, el chupito de pez mantequilla con esparrago blanco, una sapida
nueva versian de |a tradicional sopa de cebolla, rodaballo al horno con arbequina ahumada y mini verduras de temporada, pichdn de bresse
con rissoto de yautia blanca y bija, cremoso de chocolate con hueso de melocotdn y la flor de hibiscus sobre crumble de pistacho, un
plato muy especial para su autora, ya que fue su primera creacian en El Club Allard.
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Historia Emigrante

La chef Maria Marte nacia en Jarabacoa, Repablica Dominicana en el 176. En su ciudad natal aprendic a amar |a cocina gracias a sus padres y en
especial a sumadre, quien era pastelera.

En el afio 2003 emigra a Espafia, y para llegar a la cima de la vanguardia culinaria, tuvo inicios duros. Empeza desde abajo, fregando platos, pues
fue el anico empleo que encontra cuando llega a Madrid.

El aparcacoches del restaurante un dia le preguntd: "qué quieres ser cuando seas mayor? . La respuesta no se hizo esperar: "cocinera’
Maria Marte fue admitida en |a cocina con la condicion de continuar fregando platos. Entraba a las nueve y media de la mafiana y salia a las tres
de la madrugada. Logrd ganarse la confianza de todos, su entrega y su trabajo le permitio estar lista cuando se presentd |a oportunidad de

dirigir la cocina del Club Allard.

Su creatividad, dominio de las técnicas culinarias, su pasitn y el mestizaje de las raices dominicanas, latinoamericanas y la cocina mediterrénea
hicieron que se renovaran las dos estrellas Michelin.

Hoy es una ciudadana del mundo que sueda y lucha por sus suefios, cosechando premios y reconocimientos por su actitud y capacidad de trabajo.




Algunos Premios y Reconocimientos

2019 B

@' Premio Magna Lux, Premio Humanidades por la Fundacidn | A1, RD

2017

@' Premioa la trayectoria Maria Marte, por Premios Gastronomia Diario de Avisos

@ Premio Dominicanismo, Lawrence Massachusetts, USA 4 _ _ 5 .
@ Premioa la innovacian, Eckart Witzigmann Award

2016

@' Premio Activia, Mujeres con talento.

@’ Reconocimiento ayuntamiento New York, ciudadana sobresaliente, digna de gran
estima por la comunidad dominicana en NY y la gran ciudad de NY, LISA

2018
@’ PremioInternacional al Emigrante Dominicano Sr. Oscar De La Renta 2018 2015
@ Premios Revista Woman Espania, Mujeres que destacan por sus valores € Medalla de Oro Mujer Trabajadora, por la Comunidad de Madrid

5 Chef Internacional del afio, Los Influyentes, The Best of DR 2018

Revista Mercado, Rep Dom

2
&

Y Premio Nacional de Gastronomia, por Real Academia de Gastronomia

" Best Hot Concept 2015 Club Allard por Restauracian News

% Tenedor de Oro, Por SDO Gastronomia

&

7 Mejor Chet 2013 por la Revista Gourmet

&

5 Medalla al Merito en Repablica Dominicana, por el Presidente Danilo Medina

7 Hija Meritoria de Jarabacoa RD, otorgado por el Ayuntamiento Municipal

&

Reconocimiento trayectoria profesional, Por Senado Repablica Dominicana,

&

U3

Premio optimista comprometido, otorgado por la revista Anoche tuve un suefio @ Premio Personaje Fuera de Serie 2015 en Gastronomia

&




CANCUN de Gastronomia

: <o | Escuela
\7 %47 *| Internacional
C

G HoC
7 ,

—zdel Chef

Chef Maria Marte

Medalla de Oro Mujer Trabajadora,
por la Comunidad de Madrid.

- Premio Nacional de Gastronomia
2015,Real Academia de Gastronomia.

- Best Hot Concept 2015 Club Allard

por Restauracion News.

-Premio a la innovacion, Eckart

Witzigmann Award.

Cena maridaje o e .
Primera mujer latinoamericana en ostentar

8 tiemPOS dos estrellas de la prestigiosa guia Michelin”

Lugar: Domo LCB
Hora: 19:00 hrs
19 de Octubre, 2018

Flor de hibiscus sobre
crumble de pistachos

Informes: &0 A beneficio de:
Mtra. Aleiandra Gutiérrez Rocha -, (@ v Py

Coordinadora de la Escuela ::__, JECORDON BLEU' maria marl?

Internacional de Gastronomia
ANCUN

alejandra.gutierrez@anahuac.mx
Tel: 881 7750 ext 147

Colaboraciones y Participaciones Especiales

@ MasterChef Madrid, reto “ La Isla Bonita”

@ MasterChef Rep. Dom., reto “ Asado Negro” -2018

@i Le Cordon Bleu, Andhuac Cancun, “Noche del Chef” -2018

#(“l Celebrity




Colaboraciones y Participaciones Especiales

@ Taste Santo Domingo, cena 4 manos con Chef Leonor Espinosa, 2019

Taste Santo Domingo, Conferencia “Matices y Raices de Mi
tierra en la alta cocina”, 2019

@ PUCMM Santiago, Conferencia en el marco del XIV Congreso Trend, 2019
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Colaboraciones y Participaciones Especiales

Participacion Libro Sabores Ancestrales, Grupo Inicia

Participacion Libro Dominicanas Fuera de Serie, Geraldine de Santis

Lo Ultima Cena
@ Ultima Cena, Canal Historia, Espaia. Abril 2020

HISTORIA ESTRENA LA ULTIMA CENA DE MARIA MARTE

HISTORIA estrena una nueva
riginal de programacion d

ESTRENO EXCLUSIVO
VIERNES 3 DE ABRIL, A LAS 22:00h

ESTRELLA MICHELIN,
A, FILANTROPA
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Maria Marte, Chef dominicana Z estrellas Michelin.

En su cocina se aprecia instinto, pasitn por su
trabajo, dominio de |a técnicay de la cocina
clasica / contemporéanea espafiola.

"Me gusta sorprender a los clizntes y consequir

GUE VIVAN LId EXPETIEIICIA gASronamica
inolvidable”
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